
 
 
 

Breakfast 
  

Choose One (1) Entree 
  

Ham Steak and Scrambled Eggs 
Served with potatoes O’Brien and toasted English muffin, juice and coffee. 

$9.95 
  

Scramble Florentine 
Tomatoes, spinach, and onions  scrambled together with eggs and topped with cheese. 

Served with potatoes O’Brien and toasted English muffin, juice and coffee. 
$10.95 

  

The VIP Breakfast 
Eggs Benedict, O’Brien Potatoes, fresh fruit, juice and coffee. 

$12.95 
  

Southwest Eggs Benedict Breakfast 
English Muffin topped with Andouille Sausage and a Southwest Hollandaise Sauce. 

Served with O’Brien Potatoes, fresh fruit, juice and coffee. 
$12.95 

  

 Breakfast Buffets 
  

Continental Breakfast Buffet 
Assorted pastries and muffins, fresh fruit, juice and coffee. 

$8.95 
  

Hot Breakfast Buffet 
Scrambled eggs, O’Brien potatoes, bacon, sausage, assorted muffins, 

fresh fruit, juice and coffee. 
$10.95 

  
 

Sales tax and 18% service charge added to all menu items.   
Contact our Banquet and Catering Department at 530‐722‐2284. 

No food or beverage may be brought into the facility.  Prices subject to change. 

 
HILLTOP INN 

2300 Hilltop Drive, Redding, CA  96002 
Each Best Western hotel is independently owned and operated. 



 
 

Plated Lunches 
Includes coffee, ice tea and Chef’s choice dessert 

  

Choose Two (2) Entrees 
  

  
  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sales tax and 18% service charge added to all menu items.   
Contact our Banquet and Catering Department at 530‐722‐2284. 

No food or beverage may be brought into the facility.  Prices subject to change. 

 
HILLTOP INN 

2300 Hilltop Drive, Redding, CA  96002 
Each Best Western hotel is independently owned and operated. 

California Club Wrap 
Roasted turkey, crisp bacon, fresh salad greens, 
Ranch dressing, avocado, tomato and grated 
Wrapped in a soft spinach flour tortilla.  Served 

with crisp tortilla chips and salsa. 
$10.95 

 

1/2 & 1/2 
The best of two worlds ‐ Two 1/2 croissants: 
Ham & Swiss and Turkey & Cheddar served 
together with pasta salad and fruit sections. 

$11.95 
 

Oriental Chicken Salad 
Fresh greens, sweet red bell pepper and sliced 
chicken tossed in a ginger‐soy dressing, aboard 
oriental noodles, topped with slivered almonds 

and toasted sesame seeds. 
$12.95 

   

Oak Fired Tri Tip Sandwich 
C.R. Gibbs famous BBQ tri tip sliced thin and 

served with mayonnaise, lettuce, tomato, onion 
and served on fresh baked sourdough. Served 
with crispy fries, coleslaw and BBQ sauce. 

$12.95 
   

Cobb Salad 
Salad Mix topped with chicken, blue cheese, 
bacon, avocado, black olives, tomato, & hard 

boiled egg.  Served with choice of Ranch 
Dressing or Balsamic Vinaigrette. 

$12.95 

Individual Meatloaves 
Individual meatloaves served with a mushroom 

demi glaze, garlic mashed potatoes, fresh 
vegetable and Caesar Salad 

$13.95 
 
 

Chicken Breast Picatta 
Chicken breast sautéed to a golden brown and 
served with a lemon caper cream sauce, garlic 

mashed potatoes, fresh vegetable 
 and Caesar Salad. 

 $13.95 
 
 

Bordelaise Roast Beef 
Sliced roast beef with a mushroom bordelaise 
sauce, served with garlic mashed potatoes, 

fresh vegetable, and Caesar Salad. 
$13.95 

   
 

Vegetarian Lasagna 
Layers of roasted vegetables, marinara sauce, 
ricotta cheese, mozzarella cheese and pasta.  
Served with Caesar Salad and Garlic Bread. 

$13.95 
   
 

Fettuccine Alfredo with Roasted Chicken 
Traditional Alfredo sauce over delicious 

Fettuccine pasta, topped with roasted chicken, 
grated Parmesan cheese and basil chiffonnade.  
Served with Caesar Salad and Garlic Bread. 

$13.95 



 
 
 

Luncheon Buffets 
  

Includes coffee, ice tea and Chef’s choice dessert 
  
 

Deli Sandwich Buffet 
Assorted meats, cheeses, and breads with all the accoutrements. 

Served with specialty salads and potato chips. 
$16.95 

 
 
 
  
  
 
 
 

Fajita Buffet 
Grilled beef and chicken with warm tortillas.  Served with Spanish rice, 

refried beans, tossed green salad, tortilla chips and salsa, 
 sour cream and guacamole. 

$17.95 
  

Chef’s Choice Pasta Buffet 
Two delicious pastas served with choice of either Caesar Salad or House Salad  

and toasty garlic bread. 
$17.95 

  
 

*25 person minimum on all buffets 
  

Sales tax and 18% service charge added to all menu items.   
Contact our Banquet and Catering Department at 530‐722‐2284. 

No food or beverage may be brought into the facility.  Prices subject to change. 

 
HILLTOP INN 

2300 Hilltop Drive, Redding, CA  96002 
Each Best Western hotel is independently owned and operated. 

C.R. Gibbs Famous Barbeque Buffet
Oak Fired BBQ tri tip and chicken. 

Served with homemade ranch style beans, coleslaw, potato salad, 
and rolls and butter. 

$16.95 



 
 

Plated Dinners  
All dinners include Caesar Salad, House Bread, Chef’s Choice Fresh Vegetable, 

Chef’s Choice Dessert, Coffee and Ice Tea. 
  

Choose Two Entrees 
  

Prime Rib 
Seasoned with our own spice blend and slow roasted in it’s own natural juices. 

Served with mild horseradish and garlic mashed potatoes. 
$26.95 

  

Black Peppercorn New York Steak 
Black peppercorn encrusted New York Steak. 

Served with garlic mashed potatoes and brandy cream sauce. 
$26.95 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Blackened Salmon 
Salmon blackened with Cajun spices, served with a raspberry balsamic sauce 

and rice pilaf. 
$24.95 

  

Chicken Cordon Bleu 
Tender plump chicken breast topped with smoked ham, aged Swiss cheese and 

roasted garlic cream sauce.  Served with bleu cheese mashed potatoes. 
$22.95 

  

Honey‐Lemon Glazed Rotisserie Chicken 
Seasoned in our own herb blend and cooked on the rotisserie. 

 Served with garlic mashed potatoes. 
$19.95 

 

Sales tax and 18% service charge added to all menu items.   
Contact our Banquet and Catering Department at 530‐722‐2284. 

No food or beverage may be brought into the facility.  Prices subject to change. 

 
HILLTOP INN 

2300 Hilltop Drive, Redding, CA  96002 
Each Best Western hotel is independently owned and operated. 

Almond Encrusted Halibut with Apricot‐Horseradish 
C.R. Gibbs Signature Dish 

Flakey Halibut dredged in an Almond‐Panko breading with a tangy Apricot‐Horseradish 
marmalade.  Served with fresh lemon, rice pilaf. 

 Unforgettable Flavor!! 
$25.95



 
 

Design Your Own Dinner Buffet 
All buffets include house bread, Chef’s choice fresh vegetable, Chef’s choice dessert 

coffee and ice tea 
 

Choice of one (1) entrée:    $19.95 per person (plus 18% service charge and tax) 
Choice of two (2) entrées:    $24.95 per person (plus 18% service charge and tax) 
Choice of three (3) entrées:    $34.95 per person (plus 18% service charge and tax) 
 
Entrées            Carving Stations 
Honey Lemon Rotisserie Chicken      Slow Roasted Prime Rib 
Oak Fired Barbeque Chicken        (additional $7.50 per person) 
Teriyaki Chicken Breast        Roasted Pork Dijonaise 
Chicken Marsala            Oven Roasted Turkey 
Chicken Picatta            Honey Glazed Ham 
Prawn Alfredo            (additional $5.00 per person) 
Salmon with Lemon Caper or 
    Roasted Red Pepper Sauce       Salads 
Mediterranean Stuffed Snapper with     (choice of two) 
     Garlic Cream Sauce         Classic Caesar 
Oak Fired Barbeque Tri Tip        Mixed Green with Ranch & Vinaigrette   
Roast Beef with Mushroom Bordelaise    Coleslaw      
Asian Beef and Broccoli        Potato Salad         
Pomodoro Pasta            Mediterranean Pasta Salad       
Vegetarian Lasagna            Spinach Salad         
Pasta Primavera            Anti Pasta Tray       

          Southwest Corn & Black Bean 
Side Dishes            Fresh Fruit           
(choice of one)            Asian Slaw     
Roasted Red Potatoes         Oriental Broccoli and Beef   
Mashers:  Garlic, Bleu Cheese, Parmesan or Yukon     
Rice Pilaf 
Homemade Ranchstyle Beans 
Fettuccine Alfredo 
Golden Fried Rice 
Cheese Tortellini with Marinara Sauce 
 

*25 Person Minimum on all Buffets 
Contact our Banquet and Catering Department at 530‐722‐2284. 

No food or beverage may be brought into the facility.  Prices subject to change. 

 
HILLTOP INN 

2300 Hilltop Drive, Redding, CA  96002 
Each Best Western hotel is independently owned and operated. 



 
 
 

Appetizer Trays 
 Items below serve approximately 50 people each 

 
 
 
 
 
 

Deli Meat Tray 
Ham, Salami, Turkey and Tri Tip served with assorted rolls, 

 mustard and mayonnaise. 
$125.00 

 
 

Garden Harvest 
This sumptuous antipasto assortment provides a 

variety of garden offerings with ranch dip, 
a favorite for veggie lovers. 

$85.00 
 
 

Domestic Cheese Sampler 
Your passport to sample the fine cheeses of  

America with a selection of crackers. 
$95.00 

 
 

Tropical Fruit Palette 
A rainbow assortment of fresh fruits 

of the season. 
$95.00 

 
 

Sales tax and 18% service charge added to all menu items.   
Contact our Banquet and Catering Department at 530‐722‐2284. 

No food or beverage may be brought into the facility.  Prices subject to change. 

 
HILLTOP INN 

2300 Hilltop Drive, Redding, CA  96002 
Each Best Western hotel is independently owned and operated. 

Gibbs Famous Iced Shrimp Bowl
Five Pounds of peel and eat shrimp with 

cocktail sauce and lemon. 
$175.00 



 

 
 
 

Appetizers a la Carte 
Items below serve approximately 25 people each 

 
 
 
 
 
 

 
 

Buffalo Wings 
Meaty Chicken drumettes, tossed in our own Alehouse style Buffalo Sauce 

and served with a bleu cheese dipping sauce carrots and celery. 
$125.00 

 
Orange Chile Glazed Wings 

Meaty chicken drumettes, tossed in our own sweet chili and orange glaze. 
$125.00 

 
 
 
 
 
 

Deep Fried Calamari 
Simply dredged in seasoned flour, deep fried and served with fresh lemon, 

cocktail and tartar sauces. 
$95.00 

 
Coconut Shrimp with Apricot Horseradish Sauce 

Buttermilk dipped, coconut encrusted prawns served with 
a zesty apricot horseradish sauce. 

$90.00 
 

Sales tax and 18% service charge added to all menu items.   
Contact our Banquet and Catering Department at 530‐722‐2284. 

No food or beverage may be brought into the facility.  Prices subject to change. 

 
HILLTOP INN 

2300 Hilltop Drive, Redding, CA  96002 
Each Best Western hotel is independently owned and operated. 

Crunchy Chicken Strips 
Tender strips of chicken rolled in our own secret crunch‐breading, deep fried 

and served with a Remoulade sauce and lemon. 
$125.00 

Fajita Eggrolls 
Smoked beef, onion, peppers, Spanish seasoning, Cheddar and Jack cheeses 

enveloped in a crisp wonton. Served with mild Pipian Rojo for dipping. 
$95.00 



 
 

 
 
 

 
Appetizers a la Carte 

Items below serve approximately 25 people each 
 
 
 
 
 
 

Chicken Fajita Rollups 
Flour tortillas stuffed with roasted chicken, onion, peppers, Spanish seasoning, 

Cheddar and Jack cheeses, rolled and cut into bite size portions. 
$80.00 

 
Prosciutto Wrapped Asparagus 

Roasted Asparagus wrapped with aged Prosciutto ham. 
$80.00 

 
Chicken Pinwheel Platter 

Flour tortillas stuffed with roasted chicken, fresh spinach and herb cream cheese 
with sun‐dried tomatoes, rolled and cut into bite size portions. 

$75.00 
 

CBM’s 
Fresh mushroom caps sautéed in garlic‐butter, stuffed with bacon and select cheeses and 

baked until golden brown then garnished with green onions. 
$75.00 

 
Thai Chicken Skewers with Peanut Dipping Sauce 

Thai marinated chicken skewered, char gilled and served 
with peanut dipping sauce. 

$70.00 
 

Sales tax and 18% service charge added to all menu items.   
Contact our Banquet and Catering Department at 530‐722‐2284. 

No food or beverage may be brought into the facility.  Prices subject to change. 
   

 
HILLTOP INN 

2300 Hilltop Drive, Redding, CA  96002 
Each Best Western hotel is independently owned and operated. 

Smoked Salmon Skewers served in a Pineapple 
Soy marinated salmon, slowly smoked with hickory 

and served in a fresh pineapple. 
$90.00 



 
 
 
 
 

Appetizers a la Carte 
Items below serve approximately 25 people each 

 
 

Petite Bruschetta Rounds 
Fresh Baked Crostinis topped with Bruschetta mix 

and fresh mozzarella. 
$70.00 

 

 
Mini‐Twice Baked Potatoes 

Steamed baby red potatoes, piped with a mixture of potato, bacon, 
green onion and sour cream and baked until golden brown. 

$65.00 
 

Grilled Vegetable Pinwheel Platter 
Flour tortillas stuffed with grilled vegetables and cream cheese 

rolled and cut into bite size portions 
$55.00 

 
Cucumber Canapés with Cream Cheese Filling 

Sliced cucumbers, topped with a basil Dijon cream cheese. 
$50.00 

 
Spinach Dip & Croutons 

This light, creamy dip is a medley of spinach, California artichokes, cream cheese 
and bacon  served with buttery croutons. 

$50.00 
 

Cajun Fries 
Crispy fries tossed in a Cajun spice and served with a Cajun Mayo for dipping. 

$40.00 
 

Sales tax and 18% service charge added to all menu items.   
Contact our Banquet and Catering Department at 530‐722‐2284. 

No food or beverage may be brought into the facility.  Prices subject to change. 
   

 
HILLTOP INN 

2300 Hilltop Drive, Redding, CA  96002 
Each Best Western hotel is independently owned and operated. 



 

 
HILLTOP INN 

2300 Hilltop Drive, Redding, CA  96002 
Each Best Western hotel is independently owned and operated. 

 
 

 
 

Snacks & Beverages 
Items below serve approximately 25 people each 

 
 

Dry Snacks 
 

Potato Chips and House made Dip 
$35.00 

  
Tortilla Chips and Salsa 

$40.00 
  

Fresh Baked Brownies 
$26.95 (1 dozen) 

  
Assorted Cookies 
$26.95 (1 dozen) 

  
Assorted Pastries 
$26.95 (1 dozen) 

  
Assorted Muffins 
$26.95 (1 dozen) 

Desserts 
 

  
   

 Carrot Cake 
The world’s best carrot cake! 

Made with all fresh ingredients, 
including raisins, carrots, walnuts 
and delicious spices.  Topped off 
with a cream cheese frosting. 

$60.00 
   
  

Grand Marnier Chocolate Mousse 
Our delicate piece of heaven. 
This dark chocolate mousse is 

whipped up to perfection with a 
hint of brandy and topped 

with whipped cream. 
$100.00 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sales tax and 18% service charge added to all menu items.   
Contact our Banquet and Catering Department at 530‐722‐2284. 

No food or beverage may be brought into the facility.  Prices subject to change. 

Beverages
 

Coffee Cambro (100 cups)   Coffee Gemini (40 cups)  Coffee Airpot (10 cups) 
 $145.95 per Cambro   $65.95 per Gemini  $20.95 per Airpot  
  
Iced Tea Service   Hot Tea Service (10 cups)       Chilled Soda Service           
$10.95 per pitcher  $15.95  per Airpot  $2.00 each  
     
Non Alcoholic Punch  Orange or Cranberry Juice  Bottled Water Service 
$21.00 per gallon  $20.00 per pitcher  $2.00 per bottle 


